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Weihnachtlicher Empfang auf unserer Terrasse
mit Tannenbaum, Feuersdaulen & Weihnachtsmusik

dazu einen Glihwein- Spritz (mit oder ohne Alkohol)
0,11 5,50 €

& etwas Fingerfood

Gartnerei:
Pilztatar - Thymian - Pinienkerncreme — Schmortomate -
Erbsencreme - Kardamom
Fleischerei:
Pilztatar - Thymian - Crispy Garnelentoast -
Bresaolarodlichen - Frischkase - Thymian
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Weihnachten 2026
Foodsharing in der Gartnerei
Brot | Dip | Oliven
Gereifte Rote Beete | Schmorzwiebeln |
Calvadosapfel | Kartoffelstroh
Wirsingsalat | Cranberry |
gerducherter Birne | Marone
Kartoffel-Rosenkohl-Krokette | Triffelcreme
Tomaten-Sternanis-Consommeé | Basilikum
% ¥ X
Sauerbraten von der Steckriibe |
bohmische Knddel | Rotkohl
Pastinake | Ahorn-Miso-Glasur | gerducherte Pastinakencreme
Wintergemise | Waldpilzjus
% ¥ X
Bratapfelmousse | Crumble |Vanille
Lebkuchenschnitte | Glihweingel |
Cassis Biskuit | Schokoladenerde

Pro Person 48 €
mit Ochsenbéckchen oder Lachstopping im Hauptgang
15 € pro Person Aufschlag
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Weihnachten 2026
Menii in der Gartnerei

Wirsingsalat | Cranberry |
gerducherter Birne | Marone
k %k %

Tomaten-Sternanis-Consommeé | Basilikum
* ¥ X
Sauerbraten von der Steckriibe |
bohmische Knddel | Rotkohl

* % X

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille

Pro Person 44 € als 3 Gang Menii
Pro Person 48 € als 4 Gang Menii
mit Ochsenbdickchen oder Lachstopping im Hauptgang
15 € pro Person Aufschlag
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Weihnachten 2026 N

Menii in der Fleischerei

Geraucherte Entenbrust | gerducherte Birne | Cranberry |
Wirsingsalat

* 3k Xk

Hirsch Consommé | Fladle
k ok ok
Ochsenbéackchen Praline & Rumpsteak| gebratene Rosenkohlblatter
| cremige Polenta | Portweinjus
oder
Lachs mit Mandelkruste | gerducherte Pastinakencréme
Wintergemuse | Jus

* %k Xk

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille

Pro Person 61 € als 3 Gang Menii
Pro Person 65 € als 4 Gang Menii
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Weihnachten 2026
Foodsharing in der Fleischerei

Brot | Dip | Oliven
Wirsingsalat | Cranberry | gerducherte Entenbrust | Marone
Quittenchutney
Kartoffel-Rosenkohl-Krokette | Triiffelcreme
Forelle | Topinamburcreme | Apfel |
Meerrettich | Dill-Ol
Hirsch Consommeé
% ¥ X
Ochsenbéackchenpraline | gebratener Rosenkohl | cremige Polenta |
Portweinjus
Lachs mit Mandelkruste | gerducherte Pastinakencréme |
Wintergemuse | Jus
% ¥ X
Bratapfelmousse | Crumble |Vanille
Lebkuchenschnitte | Glihweingel |
Cassis Biskuit | Schokoladenerde

Pro Person 65 €



