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Weihnachten 2026
Foodsharing in der Fleischerei

Brot | Dip | Oliven
Wirsingsalat | Cranberry | gerducherte Entenbrust |
Marone | Quittenchutney
Kartoffel-Rosenkohl-Krokette | Triffelcreme
Forelle | Topinamburcreme | Apfel |
Meerrettich | Dill-Ol
Hirsch Consommé
k %k %
Ochsenbackchen Praline | gebratener Rosenkohl |
cremige Polenta | Portweinjus
Lachs mit Mandelkruste | gerducherte
Pastinakencreme | Wintergemduse | Jus
* 3k ok
Bratapfelmousse | Crumble |Vanille
Lebkuchenschnitte | Glihweingel |
Cassis Biskuit | Schokoladenerde

Pro Person 65 €
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Weihnachten 2026
Ment in der Fleischerei

Gerducherte Entenbrust | Gewlirzbirne |

Cranberry | Wirsingsalat
k kX%

Hirsch Consommé | Fladle
k kX%

Ochsenbackchen Praline & Rumpsteak|
Rosenkohl | cremige Polenta | Portweinjus
oder
Lachs mit Mandelkruste | gerducherte

Pastinakencreme | Wintergemduse | Jus
k ok %k

Bratapfelmousse | Crumble |Vanille

Pro Person 61 € als 3 Gang Menii
Pro Person 65 € als 4 Gang Menii
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