N

FLEISCHEREI

BegruBRungsmeni mit
Matthias Garg

Rote Beete Tataki |
Orangen - Tahini - Eis | Sesam Asche |
Dill - Mayonnaise
k %k %
Schwarzwurzel Espuma |
Apfelragolt | Petersiliendl | Haselnuss
k k%
Zur Wahl
Schaufelstiick | Rotweinjus
Kabeljau | Orangen Beurre Blanc oder Rotkohlstrudel |
zu allen drei Gerichten servieren wir
Pommes Pavé | fermentierter Spitzkohlsalat |
Hokaidoperlen | Kirsch Gel | Petersilienwurzelpliree
* 3k kK
Gewiirzkuchen
WeilRes Schokoladen - Sellerie — Eis | Blaubeerago(t |
Miso - Caramel - Mandel | Johannisbeere

48 € pro Person als veganes Menii
65 € pro Person mit Fisch / Fleisch



